
Hummersoppa 1 Kategori: Soppor

2 morötter 
½ purjolök 
1 liter vatten 
2 hönsbuljongtärningar 
3-4 msk hummerfond 
1 burk turkisk yoghurt 
1 burk kräftost 
½ pkt frusen dill 
en skvätt vitt vin 
1 burk kräftstjärtar 
1 burk räkor 
cayennepeppar efter smak 
1 msk cremefraiche 
färsk dill

"Svetta" finrivna morötter och tunt strimlad purjolök i lite olja. 
Häll på 1 liter vatten och smula ner buljontärningarna. 
Häll i fond, yoghurt, kräftosen, dillen och vinet. Krydda med cayennepeppar och salt 
efter behag. 

Låt soppan koka ihop. 

Lägg kräftstjärtar och räkor i botten på tallrik och häll över soppan. 

Garnera med några kräft/räkor, en dutt cremefraiche och en dillkvist.


