Baconspagetti Kategori: Ratter med koétt, kottfars, korv mm

4 personer

B 500 g spagetti

B 500 g burktomater
B 150 g bacon

B 1 vitloksklyfta

W 16k

B paprikapulver

B riven ost

B 1 msk klippt persilja
B olja, salt och peppar

Bryn bacontarningarna tillsammans med den skivade I6ken och vitloken i lite olja.
Tillsatt tomaterna.

Spad med ett glas varmt vatten och smaksatt med paprikapulver. Lat koka pa svag
varme i ca 10 minuter.

Koka spagettin i lattsaltat vatten. Hall av vattnet, tilsatt peppar och den rivna osten.
Blanda sasen i pastan och strd 6éver klippt persilja.



