Korvgratang Kategori: Rétter med kétt, kttfars, korv mm
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Har man rester av skinka kan man anvanda det istéllet for korv.

e 10 kokta potatisar

® 400 g mager falukorv

e 1 dl finhackad persilja

e 1-2 dl riven ost till gratinering

Loksas.

3-4 gula lokar

25 g smor

3 msk vetemjol

4 dl mjoélk

3/4 tsk salt

2 krm svartpeppar
1 msk senap

Satt ugnen pa 225 gr.

Skala och hacka I6karna och fras dem mjuka i fettet i en kastrull.
Stré 6ver mjolet, rér om och spad med mjolken. Lat sasen koka ca 5 min. Smaka av
med salt, peppar och senap.

Skiva potatisen och korven. Varva potatis, korv och persilja i en smord ugnssaker
form.
Hall sasen dver och strd sedan pa osten.

Gratinera i mitten av ugnen tills osten fatt fin farg, ca 15-20 min.
Servera med en sallad.



