Makaronipizza Kategori: Ratter med kétt, kottfars, korv mm
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4 - 6 pers

e 4 dl snabbmakaroner
e 1 dl riven ost
e 2 - 3 finskuret kott, t.ex rokt skinka eller kassler ( eller en burk tonfisk i vatten )

Aggstanning:

3 agg

11 mjolk

1 krm svartpeppar
1,5 tsk salt

1 - 2 tsk pizzakrydda
4 - 5 tomater i skivor
e 2 dl riven ost

Satt ugnen pa 225 gr. Lagg de okokta makaronerna i en smord langpanna ( ca 30 x
40 cm).

Stro dver osten och kottet ( eller tonfisken delad i bitar ).

Vispa samman agg, mjolk, salt och kryddor.

Hall blandningen éver makaronerna och gradda mitt i ugnen i 15 minuter

Tag ut langpannan och lagg pa tomatskivorna.

Stro dver riven ost.

Gradda ytterligare ca 15 minuter, tills osten fatt fin farg.
Skar i bitar och servera med en sallad

Makaronipizza ar god att ata bade varm och kall och passar darfor utmarkt som
utflyktsmat.



