Tacograténg Kategori: Ratter med kétt, kottfars, korv mm

B 2 pkt philadelphiaost

B 1 burk creme fraiche

B 2 pasar tacokrydda

B 1 gul 16k

B 1 r6d paprika

B 1 burk krossade tomater
B 1 purjolok

B 500 - 600 g blandfars

Stek I6ken sa den blir mjuk.Bryn kéttfarsen och stré sedan dver tacokryddan.Koka
kottfarsen enl. anvisningarna pa pasen.

Vispa ihop philadelphiaost och creme fraiche med elvisp.Lagg det i botten pa en
form.Bred ut kéttfarsréran ovanpa .

Lat de krossade tomaterna rinna av en stund i en sil, och hall dem sedan éver
kottfarsen.

Hacka purjolok och paprika och lagg dem pa tomaterna.

Stro dver riven ost.

Gratinera i 200 - 225 gri 20 min.

Servera med sallad och tacochips.




