
Midsommarsill Kategori: Fiskrätter

Midsommarsill

 

2 askar matjesfiléer
2 hårdkokta ägg
1 liten purjolök
3 dl gräddfil
2 msk majonnäs
ca ½ msk chilisås

Skär filéerna i smala bitar.
Hacka äggen och strimla purjon.
Blanda såsen.
Lägg i allt i såsen utom lite purjo som sparas till garnering.

Görs med fördel några timmar innan servering, så att den hinner " stå till sig".

Serveras naturligtvis med nykokt färskpotatis!


