
Skaldjurstårta Kategori: Skaldjursrätter

                                     

                                         

1 förp. Polarbröd ( 6 st halvor )

Fyllning 1:
3 st hårdkokta ägg
200 g finhackad crabfish
2 dl creme fraiche
1 dl lättmajonnäs
½ tsk curry

Fyllning 2:
1 burk röd stenbitsrom ( 50 g )
1 dl creme fraiche
½ dl lättmajonnäs
½ dl finhackad gräslök, gärna den frysta

Garnering:
1 dl creme fraiche
1 dl lättmajonnäs
1 dl vispgrädde

Två styck brödhalvor bildar botten. Blanda den första fyllningen och bred på.Lägg två 
halvor bröd ovanpå, blanda fyllning två och bred på. Lägg på de sista brödhalvorna, 
vispa grädden och blanda i de övr. ingredienserna. Bred blandningen över hela tårtan.
Garnera tårtan med massor av räkor, ägg, dill och isbergssallad.


