Kycklingenchilada Kategori: Kyckling - och andra fagelratter

4 port

B 2 - 3 kycklingfileer
B 2 gula I6kar

B smor

B 1 tsk salt

B 1 tsk sambal oelek
B 2 dl creme fraiche
B 4 sma tortillabréd
B 2 dl riven ost

Strimla kycklingen tunt och hacka I6ken.
Bryn kyckling och 16k i smor.

Krydda med salt och sambal oelek.

Ror i creme fraiche och lat allt koka en stund.

Fordela roran pa tortillabréden, rulla ihop dem och lagg dem tatt i en form.
Strd dver osten.
Gratinera i 10 min i 225 gr.



