Silviatarta Kategori: Bréd, kakor, tartor m.m

B 2 &gg

B 2 dl socker

B 1 dl vatten

B 2 dl vetemjol

B 2 tsk bakpulver

Glasyr:
B 100 gr smor

B 1% dl socker
B 1 dggula
B 1 tsk vaniljsocker

GOr sa har:

Vispa agg och socker vitt och posigt.

Blanda i vattnet

Blanda mjol och bakpulver och ror ner det i smeten.
Hall smeten i en smord och bréad rund tartform.
Graddai 175 grica 35 min.

Koka glasyren medan kakan graddas.

Sjud ihop smor, socker och aggula.Lat det sjuda ica 10 min och rér hela tiden.Ror i
vaniljsockret sist.

Bred kramen 6ver den nastan varma kakan.

Stré coccos over.



