Sockerkringlor Kategori: Bréd, kakor, tartor m.m

e 50 gjast

® 200 g smoér el margarin
4 dl graddmjolk

1agg

1 1/4 dl socker

1 krm salt

1 krm hjorthornssalt

ca 13 dl vetemjol

Pensling och garnering:

® smalt smor el margarin
e 1 dl socker

e 1 msk vaniljsocker

GoOr sa har:

Smula ner jasten i en bunke.
Smalt smoret i en kastrull. Tillsatt mjoélken och Iat det bli fingervarmt ( 37 gr)
Hall blandningen dver jasten och rér om sa att den l6ser sig ordentligt.

Arbeta in socker, salt, hjorthornssalt, &gg och det mesta av mjolet.Knada degen tills
den ar blank och smidig. Lat lasa under bakduk ca 30 min.

Stjalp upp degen pa latt mjolat bakbord och knada den pa nytt blank och smidig. Dela
degen i ca 40 bitar. Rulla ut dem till langder och forma till kringlor. Ldgg dem pa
bakplatspapper och lat jasa under bakduk ca 30 min.

Gradda mitti ugnen ca 8 - 10 min i 225 gr.
Blanda samman socker och vaniljsocker till garnering.

Pensla kringlorna smalt smor el margarin. Doppa dem sedan i
sockerblandningen.Kringlorna gar att frysa men vanta da med garneringen.



